Oedhofmenu

Warm marinierter Saibling | Kohlrabicreme | Karamellisierte Apfel || Sechszehn Euro

Sherryconsommé | Leberknddel || Acht Euro

Maispoularde »Supreme« | Jus | Rhabarber-Spinat | Herzoginkartoffeln || Sechsunddreilig Euro

Mokka-Panna Cotta | Waldbeeren-Rdéster | Schokohippe || Vierzehn Euro

Menipreis: Vierundsechzig Euro

2018 Rioja Reserva
Dichtes Kaminrot, Schwarzkirschen und Waldbeeren im Bukett,
etwas Mokka und SuBholz, reifes, samtiges Tannin mit Wiirze im Abgang
Marqués de Ulia, RiojaP°c® | Spanien
1/81 €590 | 0,751 € 35,40



Vorspeisen

Raucherlachstatar | Ingwer-Gurken-Salat | Toast || Sechszehn Euro
Wasabi-Joghurt-Mousse@Rebecca | Melonen-Salat | Blaue Chips || Sechszehn Euro
Bunter Salatteller | Vinaigrette || Acht Euro

Rinderkraftbrihe | Barlauch-Fritatten || Sieben Euro

Kartoffel-Rahmsuppe®¥@sen | Rducherlachs || Neun Euro

Hauptspeisen

Fregola Sarda®"ad | Mozzarella | Artischocken | Tomaten | Basilikum || Dreiundzwanzig Euro

Gebratener Seeteufel | Karottenpiree | Barlauch-Gratin || VierunddreiBig Euro



Hauptspeisen

Gebratenes Zanderfilet | GemUse | Mandelkartoffeln || Achtundzwanzig Euro

Bayrische Fruhlingsrolle | Barlauch-Gemise-Flllung | lauwarmer Pilzsalat || Vierundzwanzig Euro
Fish & Chips | Erbsen-Minz-Plree | Englische Chips || Neunundzwanzig Euro

Cevapcici@Penial | Zwiebelragout | Feta | Ajvar | Fladenbrot || Sechsundzwanzig Euro

Wiener Schnitzel | Kalbslende | Petersilienkartoffeln || Neunundzwanzig Euro
Medaillons vom Rind & Schwein | GrillgemuUse | Knoblauch-Wedges || Achtundzwanzig Euro

Zwiebelrostbraten | Rinderlende | Bohnen | Bratkartoffeln || Neunundzwanzig Euro



Dessert

Zweierlei Sorbet | Frichte || Neun Euro

»Café Gourmand« | doppelter Espresso | Dessertvariation || Vierzehn Euro

Nougatparfait®4a@©n | Mangoragout | Honeycomb || Sechzehn Euro

Creme br(ilée | Rhabarberkompott || Zwolf Euro

Marinierte Himbeeren | Vanilleeis || Vierzehn Euro

Kichenmeister Fritz Zeif jun. & sein Team



