
 

 
 
 

Oedhofmenü 
 

 
 

Warm marinierter Saibling | Thymian-Apfel-Ragout | Gurkenespuma  ||  Sechszehn Euro  
 

_________________ 

 
Bärlauchcremesuppe | Topfen-Tomaten-Nockerl  ||  Neun Euro  

 
_________________ 

 
Lammkarree | Vanillespargel | Sauce Choron | Polenta  ||  Achtunddreißig Euro 

 
_________________ 

 
Gebackene Banane | Mascarpone-Kokos-Eis  ||  Dreizehn Euro 

 
 

Menüpreis: Sechsundsechzig Euro 
 

 
 
 

2022 Blaufränkisch Lehm & Schiefer  
 

Oscar Szemes, Pinkafeld | MittelburgenlandDAC  
1/8l  € 5,70  |  0,75l  € 34,20 

 
 

   



    

    

 
 

   

 Vorspeisen                                                                                                       

  
  
 Bruschetta pomodoro | Spargel-Ruccola-Salat  ||  Vierzehn Euro   

  
 Gegrillte Zucchini | Mozzarella | Focaccia  ||  Dreizehn Euro  

  
 Bunter Salatteller | Vinaigrette  ||  Acht Euro   

  
 Rinderkraftbrühe | Carpaccio & Grießknöderl  ||  Neun Euro   

  
 Spargelcremesuppe | Mandelblätter  ||  Neun Euro    

  

  
  

  

  
 Hauptspeisen                                                                                                   
  

  
 Stangenspargel | Sauce Hollandaise | Neue Kartoffeln  ||  Zweiundzwanzig Euro  
  

 Stangenspargel | Sauce Hollandaise | Neue Kartoffeln | Wacholderschinken  ||  Sechsundzwanzig Euro 

 
Stangenspargel | Sauce Hollandaise | Neue Kartoffeln | Wiener Schnitzel  ||  Zweiunddreißig Euro 
 

 
 

 



 

 
 

Hauptspeisen                                                                                                   
 
 

 
Bavaria-blue-Ravioli | Spinat | Nussbutter  ||  Vierundzwanzig Euro  

 

 
Gebratenes Zanderfilet | Gemüse | getrüffeltes Kartoffelpüree  ||  Neunundzwanzig Euro   

 
 
Renkenfilet | Limettenrahmnudeln | gebratener Spargel  ||  Achtundzwanzig Euro  

  

 
Seeteufel-Medaillons | Safransauce | Blattspinat | Kartoffelkrapferl  ||  Achtunddreißig Euro  

      
 
Schweinefilet | Champignonrahm | Spätzle  ||  Sechsundzwanzig Euro  

 

 
Putenbrust | Cornflakes | Currysauce | Ananasreis  ||  Sechsundzwanzig Euro 
 

 

Wiener Schnitzel | Kalbslende | Petersilienkartoffeln  ||  Achtundzwanzig Euro 

 

  
  

Medaillons vom Rind & Schwein | Grillgemüse | Knoblauch-Wedges  ||  Neunundzwanzig Euro   

  

  

Zwiebelrostbraten | Rinderlende | Bohnen | Bratkartoffeln  ||  Einunddreißig Euro   

  
  

 



  

 
 

 
 

 

Dessert                 

 

 
 
Zweierlei Sorbet | Früchte  ||  Neun Euro   

 
 
Mandelparfait | gebackener Apfel | Basilikumpesto  ||  Vierzehn Euro  

 

 
Frischkäse-Minz-Creme | Hollunderblüten-Sorbet | Erdbeeren  ||  Sechzehn Euro   

  
  
Creme brûlée | Rhabarber-Ragout  ||  Vierzehn Euro  

 

 
Warm marinierte Himbeeren | Vanilleeis   ||  Sechszehn Euro   

  
  
  
  
 

 

 

 

Küchenmeister Fritz Zeif jun. & sein Team 


