
 

 

 

Oedhofmenü 
 

 

 

Rana-Carpaccio | Honig-Champignons  ||  Dreizehn Euro  
 

_________________ 

 

  

Sherryconsommé | Eistich  ||  Neun Euro  
 

_________________ 

 

  

Rehrücken | Jus | Lauchgemüse | Kartoffelgratin  ||  Zweiundvierzig Euro 
 

_________________ 

 

  

Pistazienschnitte | Kirscheis | Nougat-Cappuccino  ||  Dreizehn Euro  

 
 

Menüpreis: Siebenundsechszig Euro 

 
 

 

 
 
 

2016 Dehesa La Granja  
 

Dichtes Rubinrot, intensive Frucht nach schwarzen Kirschen und Hollerkoch, 
am Gaumen etwas Kakao und Rumtopf, präsente Tanninstruktur mit viel Kraft  

Fernandez Rivera, Castillien-Leon | Spanien 
1/8l  € 5,90    |    0,75l € 35,40 

 

 

   



    

 

 

 

 

   

    
 Vorspeise                                                                                                       

  

  
 Tatar vom Räucherlachs | Honig-Senf-Dip | Toast  ||  Siebzehn Euro   

  
 Birnen-Feldsalat | Mousse vom Edelpilz-Käse | Walnuss-Krokant  ||  Dreizehn Euro  

  
 Bunter Salatteller | Vinaigrette  ||  Acht Euro   

  
 Rinderkraftbrühe | Leberspätzle  ||  Acht Euro   

  
 Selleriecremesuppe | Trüffelsahne  ||  Neun Euro    

  

  
  

  

  
 Vegetarisch  

  

  
 Gebackene Sellerie-Sticks | Karotten-Lauch-Gemüse  ||  Zweiundzwanzig Euro  
  

 Gemüseschmarrn | rote Zwiebelmarmelade  ||  Vierundzwanzig Euro  
 
 

 
 
 

 



 

 
 

 

Hauptspeise                                                                                                   
 
 

 
Gebratenes Zanderfilet | Gemüse | Kräuter-Pilaw  ||  Neunundzwanzig Euro   

 

 
Matjesfilet »Hausfrauen Art« | Butterkartoffeln  ||  Achtundzwanzig Euro  

  
 
Miesmuscheln | Weißweinsud | Knoblauchbaguette  ||  Sechsundzwanzig Euro  

      

 
Geschmorte Rinderschulter | Schalotten Sauce | Kartoffel-Stampf  ||  Neunundzwanzig Euro   

 
 
Maispoularde Supreme vom Grill | Bellugalinsen | Currykraut  ||  Dreißig Euro 
 
 

Wiener Schnitzel | Kalbslende | Petersilienkartoffeln  ||  Achtundzwanzig Euro 

 

  

  

Medaillons vom Rind & Schwein | Grillgemüse | Knoblauch-Wedges  ||  Neunundzwanzig Euro   

  
  

Zwiebelrostbraten | Rinderlende | Bohnen | Bratkartoffeln  ||  Einunddreißig Euro   

  
  

 
  

 



 

 
 

 

 
 

Dessert                 

 

 
 
Zweierlei Sorbet | Früchte  ||  Neun Euro   

 
 
Rotweincreme | Kumquat-Ragout  ||  Vierzehn Euro  

 

 
Nougat-Parfait | Ananas-Carpaccio  ||  Sechzehn Euro   

  
  
Creme brûlée | Rumtopf  ||  Vierzehn Euro  

 

 
Warm marinierte Himbeeren | Vanilleeis   ||  Sechszehn Euro   

  
  
  

  
 

 

 

 

Küchenmeister Fritz Zeif jun. & sein Team 


